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Temat szkolenia: Audytor wewnetrzny Systemu Zarzagdzania Bezpieczenstwem

Zywnosci wg BRCGS Food v9 i IFS Food v8

Celem szkolenia jest przygotowanie uczestnikow do samodzielnego planowania, przeprowadzania,

dokumentowania oraz monitorowania auditow wewnetrznych w zaktadach branzy spozywczej, zgodnie

z wymaganiami standardow BRCGS Food Safety Issue 9 oraz IFS Food Version 8.

Uczestnicy poznajg zasady organizacji procesu auditowego, podejscie oparte na ryzyku oraz

praktyczne techniki prowadzenia auditu. Nauczg sie zbiera¢ i ocenia¢ dowody auditowe, prawidtowo

formutowaé niezgodnosci, analizowac ich przyczyny oraz oceniaé skutecznos$¢ podejmowanych dziatan

korygujgcych.

Szkolenie ma charakter praktyczny — wymagania standardow beda omawiane w odniesieniu do

rzeczywistych sytuacji spotykanych podczas auditéw w zaktadach produkcji zywnosci.

Termin i czas trwania: 09-10.12.2026, godz. 09:00 — 17:00*

Przerwy wliczone w czas szkolenia

Koszt udziatu w szkoleniu: 990 zt netto + 23% VAT

Cena obejmuje prelekcje, materiaty szkoleniowe, $wiadectwo ukornczenia szkolenia

Tryb szkolenia *: szkolenie online

Grupa docelowa:

Szkolenie skierowane jest w szczegdlnosci do:

kierownikdw i specjalistow ds. jakosci oraz bezpieczenstwa zywnosci,
pracownikow dziatéw jakosci,

cztonkéw zespotéw HACCP,

technologéw zywnosci,

0s6b przygotowujgcych sie do petnienia funkcji auditora wewnetrznego,
auditoréw wewnetrznych chcacych rozwijaé swoje kompetencije,

o0s6b odpowiedzialnych za planowanie, prowadzenie i nadzorowanie auditéw wewnetrznych.
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Program **:

1. Audity wewnetrzne w systemie zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci
e Cel, rodzaje i zasady prowadzenia auditow.
* Rola, odpowiedzialno$¢, niezaleznos¢ i kompetencije auditora.
o Podejscie oparte na ryzyku i obiektywnych dowodach.
o Audit wewnetrzny jako narzedzie doskonalenia systemu i kultury bezpieczenhstwa zywno$ci.

2. Wymagania BRCGS Food v.9i IFS Food v.8 w praktyce auditora
e  Struktura i kluczowe wymagania standardéw BRCGS Food v.9 i IFS Food v.8.
¢ Wymagania fundamentalne BRCGS i wymagania KO IFS.
o Podobienstwa i réznice pomiedzy wymaganiami obu standardow.
e Interpretacja wymagan z perspektywy auditora wewnetrznego.
e Na co zwracaé uwage podczas weryfikacji poszczegoélnych obszaréw systemu?
e Przyktadowe pytania i dowody auditowe.

3. Planowanie i przygotowanie auditu
e Program auditow i ustalanie czestotliwosci w oparciu o ryzyko.
e Okreslenie celu, zakresu i kryteriow auditu.
e Przygotowanie planu auditu i list kontrolnych.
o Przeglad dokumentacji i wynikow wczesniejszych auditéw.

4. Prowadzenie auditu w praktyce
e Etapy auditu — od spotkania otwierajgcego do zamykajgcego.
e Techniki zadawania pytanh i prowadzenia rozmowy auditowe;.
e Obserwacja procesow, przeglad dokumentacji i dobor proby.
e Zbieranie i ocena obiektywnych dowoddw auditowych.

5. Identyfikacja i dokumentowanie niezgodnosci
e Ocena zgodnosci z kryteriami auditu.
¢ Klasyfikacja niezgodnosci wg BRCGS Food v.9 i IFS Food v.8.
e Formufowanie niezgodnosci: wymaganie — btgd — dowdd.
o Najczestsze btedy w dokumentowaniu niezgodnosci.

6. Raportowanie i dziatania poauditowe
e Sporzadzanie raportu i komunikowanie wynikow auditu.
e Analiza przyczyn zrédtowych i dziatania korygujgce.
o Weryfikacja wdrozenia i skutecznosci dziatan.
e  Wykorzystanie wynikéw auditow do doskonalenia systemu.

7. Warsztaty praktyczne

Analiza przyktadowych sytuacji auditowych.
Przygotowanie pytanh i ocena dowodow auditowych.
Formutowanie i klasyfikowanie niezgodnosci.
Ocena przyktadowych dziatan korygujgcych.

8. Test wiedzy i podsumowanie szkolenia
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Prowadzacy:

Absolwentka Wydziatu Technologii Zywnosci i Zywienia Czlowieka SGGW w Warszawie. Ekspert ds.

audytow z 17-letnim doswiadczeniem w branzy spozywczej.

Specjalizuje sie w auditach pierwszej i drugiej strony w obszarze jakosci i bezpieczenstwa zywnosci
oraz zréwnowazonej produkcji. Posiada wieloletnie doswiadczenie auditowe obejmujgce zaktady
produkcji zywnosci, produkcje pierwotng, sieci handlowe, centra logistyczne oraz sektor

gastronomiczny.

Od wielu lat prowadzi rowniez szkolenia z zakresu systeméw zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem
zywnosci. W pracy szkoleniowej koncentruje sie na praktycznym wykorzystaniu wymagan standardow

oraz analizie rzeczywistych sytuacji i probleméw spotykanych podczas auditow.

llos¢ miejsc na szkolenie jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Prosimy o zapoznanie sie z warunkami zgloszenia i uczestnictwa w szkoleniach online Silliker
Polska Sp. z 0.0. grupa Mérieux NutriSciences: https://www.merieuxnutrisciences.com/wp-

content/uploads/2025/07/Warunki-uczestnictwa-w-szkoleniach-online.pdf

* Istnieje mozliwos¢ przeprowadzania szkolenia w trybie stacjonarnym w siedzibie Mérieux
NutriSciences (ul. Warynskiego 1, 00-645 Warszawa) w wybranym terminie, jesli zbierze sie
odpowiednia liczba uczestnikdbw. Prosimy zgtasza¢ che¢ uczestnictwa w szkoleniu w trybie
stacjonarnym pod adresem mailowym: szkolenia@mxns.com lub telefonicznie pod numerem: + 48 726
622 133 / + 48 725 344 233

** Program szkolenia moze ulec niewielkim zmianom (godzinowym) w zaleznosci od przebiegu
szkolenia i prowadzonych dyskusji
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