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Szkolenie: Znakowanie sSrodkéw spozywczych: branza migesna. Prawo i praktyka.

Celem szkolenia jest praktyczne przygotowanie uczestnikow do prawidiowego znakowania migsa
i produktéow miesnych, z uwzglednieniem aktualnych przepisow prawa UE, interpretacji organéw
urzedowej kontroli oraz najnowszych trendéw rynkowych i oczekiwan konsumentow..

Termin i czas trwania: 05.11.2026 10:00 - 15:00

Koszt udziatu w szkoleniu: 650 zt netto + 23% VAT*

*Cena obejmuje prelekcje, materiaty szkoleniowe, Swiadectwo ukoriczenia szkolenia
Tryb szkolenia**: szkolenie online
Grupa docelowa:

pracownicy przemystu spozywczego, sieci handlowych, w szczegdélnosci dziatéw jakosci, technologii,

badan i rozwoju, regulatory/compliance.

Program:

1. Ogdélne wymagania dotyczace przekazywania konsumentom informacji o zywnosci/
Zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2011, z uwzglednieniem aktualnej praktyki
organéw urzedowej kontroli:

e zasady rzetelnego informowania konsumentéw — informacje niedozwolone i wprowadzajgce w
btad, czytelnos¢ i forma prezentacji informacji (w tym ,clean label” a obowigzki informacyjne),

e nazwa $rodka spozywczego — znaczenie prawidlowego nazewnictwa w komunikaciji
marketingowej,

o wykaz sktadnikdéw — prawidtowe nazwy sktadnikow, kolejnosé, deklaracja QUID,

e znakowanie skfadnikéw alergennych,

e kraj pochodzenia i pochodzenie podstawowego sktadnika
(rozporzadzenie (UE) nr 2018/775),

e data minimalnej trwatosci i termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania i warunki
uzycia,

e deklaracja ilosci netto.

2. Wartos¢ odzywcza — wymagania prawne i komunikacja marketingowa
obowigzkowe informacje o wartosci odzywczej — zakres i sposob prezentaciji,
produkty zwolnione z obowigzku znakowania wartoscig odzywcza,

dobrowolne informacje o wartosci odzywczej — kiedy i jak je stosowac,

tolerancje dla wartosci odzywczej — zgodnie z przewodnikiem Komisji Europejskiej,

3. Znakowanie zywnosci z branzy miesnej — aspekty praktyczne i trendy rynkowe

o specyfika znakowania migsa, surowych wyroboéw miesnych i produktéw miesnych
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e prawidtowe znakowanie pochodzenia miesa i miesa jako sktadnika
e mieso jako skfadnik w produktach migsnych — QUID i przykfady obliczen
o szczegolne przypadku znakowania produktéw miesnych — case-study z praktyki rynkowe;j

4. Tresci dobrowolne w oznakowaniu zywnosci — ,.free from”, clean label i green claims

e okreslenia negatywne typu: ,bez substancji konserwujacych”, ,bez dodatku fosforanow”,
e oswiadczenia i znaki dobrowolne: ,bez GMO”, ,bez laktozy”, ,Produkt polski” i inne

e clean label w branzy miesnej — mozliwosci i ryzyka

e oswiadczenia Srodowiskowe (,green claims”) — aktualne wymagania i nadchodzgce zmiany,
e przyktady oswiadczen zgodnych i niezgodnych z przepisami,

5. Sesja pytan i odpowiedzi + case studies

e omowienie rzeczywistych przypadkéw z praktyki rynkowej,
e najczestsze problemy i pytania zgtaszane przez producentéw i sieci handlowe,
o rekomendacje, jak ograniczy¢ ryzyko zakwestionowania oznakowania.

Prowadzacy: Dr nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci, ekspertka Silliker Polska Sp. z o.0.
(grupa Mérieux NutriSciences). Z firmg zwigzana od 2005 r., obecnie Kierownik ds. Bezpieczenstwa
Zywnosci. Specjalizuje sie w prawie zywnosciowym, w szczegdlnosci w bezpieczenstwie i znakowaniu
zywnosci, zarzadzaniu ryzykiem alergenowym oraz ocenie oswiadczen zywieniowych i zdrowotnych.
Od ponad 15 lat zajmuje sie eksperckg oceng zgodnosci etykiet z przepisami prawa UE, wspotpracujgc
z producentami zywnosci i sieciami handlowymi. Prelegentka i trenerka szkolen specjalistycznych,
ceniona za praktyczne podejscie i znajomos¢ realidow rynkowych.

llos¢ miejsc na szkolenie jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.
Prosimy o zapoznanie sie z warunkami zgloszenia i uczestnictwa w szkoleniach online Silliker
Polska Sp. z o.0. grupa Mérieux NutriSciences: https://www.merieuxnutrisciences.com/wp-

content/uploads/2025/07/Warunki-uczestnictwa-w-szkoleniach-online.pdf

Program szkolenia moze ulec niewielkim zmianom (godzinowym) w zaleznosci od przebiegu szkolenia
i prowadzonych dyskusji.

Przed szkoleniem przesytamy na adres e-mail Uczestnika instrukcje niezbedne do potgczenia on-line
oraz zaproszenie do wirtualnej sali szkoleniowej na Platformie internetowej ZOOM.

** Istnieje mozliwosé przeprowadzania szkolenia w trybie stacjonarnym w siedzibie Mérieux Nutri
Sciences (ul. Warynskiego 1, 00-645 Warszawa) w wybranym terminie jes$li zbierze sie odpowiednia
liczba uczestnikdw. Koszt szkolenia w trybie stacjonarnym wynosi 760 zt netto. Prosimy zgtaszac cheé
uczestnictwa w szkoleniu w trybie stacjonarnym na adres mailowy: szkolenia@mxns.com

Kontakt: e-mail: szkolenia@mxns.com, telefon: + 48 726 622 133
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