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Temat szkolenia: Program Monitorowania Srodowiska Produkcyjnego pod
katem patogenéw (PEM) w praktyce — jak wykryé zagrozenie, zanim trafi do

produktu?

Szkolenie ma na celu zapoznanie uczestnikédw z zasadami projektowania, wdrazania i doskonalenia
Programu Monitorowania Srodowiska Produkcyjnego (PEM — Pathogen Environmental Monitoring).
Uczestnicy poznajg praktyczne podejscie do identyfikacji obszaréw ryzyka, planowania pobierania
prébek oraz interpretacji wynikébw badan mikrobiologicznych w celu skutecznego zarzgdzania

bezpieczenstwem zywnosci.

Termin i czas trwania: 15.12.2026, godz. 10:00 — 14:00

Koszt udziatlu w szkoleniu: 560 zt netto + 23% VAT*

*Cena obejmuje prelekcje, materiaty szkoleniowe, swiadectwo ukoriczenia szkolenia
Tryb szkolenia *: szkolenie online
Grupa docelowa:

Kierownicy jakosci, pracownicy dziatéw jakosci, technolodzy, Specjalisci ds. bezpieczehstwa zywnosci,

cztonkowie zespotéw HACCP

Program **:

1. Dlaczego PEM jest niezbednym elementem systemu bezpieczenstwa zywnosci?
2. Najwazniejsze zagrozenia mikrobiologiczne w srodowisku produkcyjnym
3. Projektowanie skutecznego programu PEM

e Analiza ryzyka.

e Okreslanie celéw programu.

¢  Wybdr mikroorganizméw do monitorowania.

e Wyznaczanie punktow pobierania probek.
4. Strefy monitorowania srodowiska produkcyjnego

e Podejscie strefowe (Zone 1-4).

e Dobdr punktéw kontrolnych dla réznych typéw produkc;ji.

e Praktyczne przyktady z zaktadéw spozywczych.

Silliker Polska Sp. z o.0.
ul. Warynskiego 1 - 00-645 Warszawa - POLSKA
Tel. + 48 (22) 592 47 00 = www.merieuxnutrisciences.com/pl




® Mérieux

Nut”SClenceS Better Food. Better Health. Better World.

5. Pobieranie probek i plan badan

o Rodzaje probek srodowiskowych.

e Czestotliwos¢ monitorowania.

o Najczesciej popetniane btedy podczas pobierania probek.
6. Interpretacja wynikéw i dzialania korygujace

e Analiza trenddw.

o Postepowanie po wyniku dodatnim.

¢ Root Cause Analysis (RCA).

o Weryfikacja skutecznosci dziatan naprawczych.
7. Studium przypadkéw
8. Podsumowanie szkolenia i sesja pytan

Prowadzacy: Absolwentka Wydziatu Technologii Zywnosci i Zywienia Cztowieka w SGGW w
Warszawie. Ekspert ds. audytéw z 15-letnim doswiadczeniem w przemysle spozywczym. Specjalizuje
sie w prowadzeniu audytow pierwszej i drugiej strony, zwigzanych z jakoscig i bezpieczehstwem
zywnosci oraz zrownowazong produkcja, w produkcji pierwotnej, w sieciach handlowych, restauracjach
i zaktadach produkcyjnych. Szkoleniowiec z tematyki bezpieczenstwa zywnosci, preferujgcy praktyczne

i oparte na do$wiadczeniu, formy przekazywania wiedzy.

llos¢é miejsc na szkolenie jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Prosimy o zapoznanie sie z warunkami zgloszenia i uczestnictwa w szkoleniach online Silliker
Polska Sp. z 0.0. grupa Mérieux NutriSciences: https://www.merieuxnutrisciences.com/wp-

content/uploads/2025/07/Warunki-uczestnictwa-w-szkoleniach-online.pdf

*

Istnieje  mozliwos¢ przeprowadzania szkolenia w trybie stacjonarnym w siedzibie Meérieux
NutriSciences (ul. Warynskiego 1, 00-645 Warszawa) w wybranym terminie, jesli zbierze sie
odpowiednia liczba uczestnikdbw. Prosimy zgtasza¢ che¢ uczestnictwa w szkoleniu w trybie
stacjonarnym pod adresem mailowym: szkolenia@mxns.com lub telefonicznie pod numerem: + 48 726
622 133 / + 48 725 344 233

** Program szkolenia moze ulec niewielkim zmianom (godzinowym) w zaleznosci od przebiegu
szkolenia i prowadzonych dyskusiji
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