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Temat szkolenia: Audytor wewnetrzny Systemoéw Zarzadzania Bezpieczeinstwem

Zywnosci — praktyczne przygotowanie do planowania i prowadzenia audytéw

Szkolenie ma na celu przygotowanie uczestnikéw do samodzielnego planowania, przeprowadzania i
dokumentowania auditdw wewnetrznych systemoéw zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci.
Uczestnicy poznajg zasady prowadzenia auditéw zgodnie z wymaganiami norm i standardow branzy

spozywczej oraz nauczg sie identyfikowac niezgodnosci i ocenia¢ skutecznosé wdrozonych dziatan.

Termin i czas trwania: 10.11.2026, godz. 10:00 — 16:00

Koszt udziatu w szkoleniu: 810 zt netto + 23% VAT*

*Cena obejmuje prelekcje, materiaty szkoleniowe, Swiadectwo ukoriczenia szkolenia
Tryb szkolenia *: szkolenie online
Grupa docelowa:

Kierownicy jakosci, Specjalisci i pracownicy dziatdw jakosci, Cztonkowie zespotéw HACCP,
Technolodzy zywnosci, Osoby przygotowujgce sie do petnienia funkcji auditora wewnetrznego, Osoby

prowadzgce lub nadzorujgce audity wewnetrzne

Program **:

1. Audity wewnetrzne jako element systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci
¢ Rola auditéw w doskonaleniu systemu.
o Wymagania norm i standardéw branzy spozywczej dotyczace auditéw wewnetrznych.
o Kompetencje i odpowiedzialnos¢ auditora.
2. Planowanie auditu wewnetrznego
e Opracowanie programu auditow.
e Podejscie oparte na ryzyku przy planowaniu auditéw.
e Przygotowanie planu auditu i list kontrolnych.
3. Prowadzenie auditu w praktyce
e Etapy procesu auditowego.
e Techniki zadawania pytan i prowadzenia rozméw auditowych.
e Zbieranie i ocena dowodow auditowych.
e Obiektywizm i etyka auditora.
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4. Identyfikacja i dokumentowanie niezgodnosci

e Rodzaje i klasyfikacja niezgodnosci.

e Formutowanie zapisow auditowych.

e Analiza przyczyn zrédtowych.
5. Raportowanie wynikéw oraz dziatania poauditowe

e Sporzadzanie raportu z auditu.

o Dziatania korygujace i weryfikacja ich skutecznosci.

o Wykorzystanie wynikéw auditéw do doskonalenia systemu.
6. Warsztaty praktyczne

e Analiza przyktadowych sytuacji auditowych.

¢ Formutowanie niezgodnosci i obserwaciji.

e Omdwienie najczesciej popetnianych btedoéw przez auditorow.

Prowadzacy: Absolwentka Wydziatu Technologii Zywnosci i Zywienia Cztowieka w SGGW w
Warszawie. Ekspert ds. audytéw z 15-letnim doswiadczeniem w przemysle spozywczym. Specjalizuje
sie w prowadzeniu audytéw pierwszej i drugiej strony, zwigzanych z jakoscig i bezpieczenstwem
zywnosci oraz zréwnowazong produkcja, w produkcji pierwotnej, w sieciach handlowych, restauracjach
i zaktadach produkcyjnych. Szkoleniowiec z tematyki bezpieczenstwa zywnosci, preferujgcy praktyczne

i oparte na doswiadczeniu, formy przekazywania wiedzy.
llos¢ miejsc na szkolenie jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Prosimy o zapoznanie sie z warunkami zgloszenia i uczestnictwa w szkoleniach online Silliker
Polska Sp. z 0.0. grupa Mérieux NutriSciences: https://www.merieuxnutrisciences.com/wp-

content/uploads/2025/07/Warunki-uczestnictwa-w-szkoleniach-online.pdf

*

Istnieje mozliwos¢ przeprowadzania szkolenia w trybie stacjonarnym w siedzibie Mérieux
NutriSciences (ul. Warynskiego 1, 00-645 Warszawa) w wybranym terminie, jesli zbierze sie
odpowiednia liczba uczestnikdbw. Prosimy zgtasza¢ che¢ uczestnictwa w szkoleniu w trybie
stacjonarnym pod adresem mailowym: szkolenia@mxns.com lub telefonicznie pod numerem: + 48 726
622 133 / + 48 725 344 233

** Program szkolenia moze ulec niewielkim zmianom (godzinowym) w zaleznosci od przebiegu
szkolenia i prowadzonych dyskusiji
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